DECRETO RIO N° 46310 DE 1° DE AGOSTO DE 2019

Regulamenta o funcionamento do
Servico de Inspecdo Municipal de
Produtos de Origem Animal do Rio
de Janeiro - SIM-RIO/POA - e da
outras providéncias.

O PREFEITO DA CIDADE DO RIO DE JANEIRO, no uso das
atribuigdes que Ihe s&o conferidas pela legislagdo em vigor, e

CONSIDERANDO a instituicdo do Servico de Inspec¢éo Municipal do
Rio de Janeiro pela Lei Complementar n°® 197, de 27 de dezembro
de 2018, que dispde sobre o Cddigo de Vigilancia Sanitéria,
Vigilancia de Zoonoses e de Inspecao Agropecuaria do Municipio do
Rio de Janeiro e acrescenta dispositivos ao Titulo V do Livro
Primeiro da Lei n° 691, de 24 de dezembro de 1984 — Cdbdigo
Tributério Municipal;

CONSIDERANDO a Lei federal n°® 1.283, de 18 de dezembro de
1950, alterada pela Lei federal n° 7.889, de 23 de novembro de
1989, que dispbem sobre a inspecdo industrial e sanitaria dos
produtos de origem animal,

CONSIDERANDO o Decreto federal n° 9.013, de 29 de marcgo de
2017, que regulamenta a Lei n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950,
e a Lei n® 7.889, de 23 de novembro de 1989, que dispéem sobre a
inspecao industrial e sanitaria de produtos de origem animal;

CONSIDERANDO a necessidade de suplementacdo das normas
federais supramencionadas, tendo em vista as especificidades
inerentes a realidade presente no Municipio;

CONSIDERANDO que a necessidade de implantacédo do Servico de
Inspecdo Municipal no Rio de Janeiro, para realizar o controle dos
produtos de origem animal que sédo produzidos e que circulam em
seu territério, com o objetivo de proteger a saude individual e
coletiva dos riscos advindos dessas relacées de consumo,

DECRETA:

Capitulo |
Das Disposic¢des Preliminares

Art. 1° Este regulamento dispde sobre o funcionamento do Servico
de Inspe¢ao Municipal do Rio de Janeiro de Produtos de Origem
Animal — SIM-RIO/POA, instituido pelos arts. 15 e 16 da Lei
Complementar n°® 197, de 27 de dezembro de 2018, que dispde
sobre o Cddigo de Vigilancia Sanitaria, Vigilancia de Zoonoses e de
Inspecdo Agropecuaria do Municipio do Rio de Janeiro e acrescenta
dispositivos ao Titulo V do Livro Primeiro da Lei n°® 691, de 24 de
dezembro de 1984 — Codigo Tributario Municipal.



§ 1° O SIM-RIO/POA é o 6rgdo competente para a inspecao e
fiscalizacdo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal,
seus derivados, subprodutos e residuos de valor econdémico.

§ 2° A inspecgéo de produtos de origem animal deve ser efetuada,
privativamente, por servidor ocupante de cargo efetivo com
formagdo em medicina veterinaria, o qual é considerado autoridade
sanitaria competente do SIM-RIO/POA.

Art. 2° O SIM-RIO/POA vincula-se ao 6rgdo sanitario municipal,
assim definido nos termos do inciso |, do art. 6° da Lei
Complementar n® 197, de 2018, por meio de sua unidade técnica
competente de Inspecdo Agropecuéria que, para os efeitos da alinea
“c” do art. 4° da Lei federal n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950,
alterado pela Lei federal n°® 7.889, de 23 de novembro de 1989,
ambas dispondo sobre a inspec¢éo industrial e sanitaria dos produtos
de origem animal, e regulamentadas pelo Decreto federal n® 9.013,
de 29 de marco de 2017, corresponde, em similaridade, a um
departamento de agricultura.

Paragrafo unico. O SIM-RIO/POA deve adotar procedimentos e
métodos universais de inspec¢éo e fiscaliza¢do sanitaria e industrial,
a serem aplicados equitativamente sobre os estabelecimentos e
produtos de origem animal sob o seu controle.

Art. 3° Sdo de competéncia da Vigilancia Sanitaria Municipal, a
inspecdo e fiscalizacdo dos estabelecimentos atacadistas e
varejistas que comercializam produtos de origem animal, onde n&o
ocorra manipulacédo, fracionamento, embalagem, reembalagem e
rotulagem.

Art. 4° Para fins deste Decreto, entende-se por estabelecimento de
produtos de origem animal sob inspecdo municipal, qualquer
instalacdo, local ou dependéncia, incluidos as suas maquinas,
equipamentos e utensilios, no qual sdo produzidas matérias-primas
ou sdo abatidos animais de agougue, caca e silvestres, bem como
onde sdo recebidos, manipulados, beneficiados, elaborados,
preparados, transformados, fracionados, envasados,
acondicionados, embalados, rotulados, depositados e
industrializados, com a finalidade comercial ou industrial, os
produtos e subprodutos derivados, comestiveis ou ndo, da carne, do
leite, dos produtos das abelhas, do ovo e do pescado.

Paragrafo Unico. Adota-se, ainda, para efeitos deste regulamento, as
seguintes defini¢cbes:

| — amostra: por¢cdo ou embalagem individual que sera submetida a
analise tomada de forma totalmente aleatéria de uma partida ou lote,
como parte da amostra geral;



Il — andlise de autocontrole: analise efetuada pelo estabelecimento
para controle de processo e monitoramento da conformidade das
mateérias-primas, dos ingredientes, dos insumos e dos produtos;

[l — analise de perigos e pontos criticos de controle — APPCC:
sistema que identifica, avalia e controla perigos que sao
significativos para a inocuidade dos produtos de origem animal;

IV — andlise fiscal: andlise efetuada na amostra coletada por
servidores competentes do 6rgao sanitario municipal, para verificar a
conformidade da amostra com os dispositivos do presente
regulamento ou demais legislacdo pertinentes;

V — analise pericial: andlise laboratorial realizada a partir da amostra
oficial de contraprova, quando o resultado da amostra da analise
fiscal for contestado, a fim de assegurar amplo direito de defesa;

VI — animais de acougue: bovinos, bufalos, equideos, suideos,
ovinos, caprinos, lagomorfos e aves domeésticas, bem como o0s
animais  silvestres criados em cativeiro, abatidos em
estabelecimentos sob inspec¢éo veterinaria;

VIl — animais de caca: aqueles assim definidos nos termos do
Decreto federal n® 9.013, de 2017,

VIII — animais exaticos: todos aqueles pertencentes as espécies da
fauna exaética, criados em cativeiro, cuja distribuicdo geografica ndo
inclui o territério brasileiro, aquelas introduzidas pelo homem,
inclusive doméstica em estado asselvajado e também aquelas que
tenham sido introduzidas fora das fronteiras brasileiras e das suas
aguas jurisdicionais e que tenham entrado em territério brasileiro;

IX — animais silvestres: todos aqueles pertencentes as espécies da
fauna silvestre, nativa, migratéria e quaisquer outras aquaticas ou
terrestres, cujo ciclo de vida ocorra, no todo ou em parte, dentro dos
limites do territorio brasileiro ou das aguas jurisdicionais brasileiras;

X — auditoria: procedimento realizado sistematicamente por equipe
composta por autoridades sanitarias do SIM-RIO/POA, designada
pelo 6rgdo sanitario municipal, com o objetivo de verificar o
atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios, tecnolégicos e de
classificacdo, bem como determinar se as atividades e seus
resultados se ajustam aos objetivos previstos no presente
regulamento e em legislacdo especifica,

XI — barreira sanitaria: mecanismo legal utilizado pelas autoridades
sanitarias do SIM-RIO/POA que impede, restringe ou monitora a
circulacao de animais, produtos ou subprodutos de origem animal;

XIl — bem estar animal: estado de completa saude fisica e mental em
gue o animal estd em harmonia com o ambiente que o rodeia,;



XIlI — boas praticas de fabricacdo — BPF: condi¢cGes e procedimentos
higiénico-sanitarios basicos e operacionais sistematizados, aplicados
em todo o fluxo de producdo com o objetivo de garantir a qualidade,
conformidade, identidade, integridade e inocuidade dos produtos de
origem animal, incluindo atividades e controles complementares;

XIV — contaminacdo cruzada: contaminacdo gerada pelo contato
direto ou indireto de insumo, superficie, ambiente, pessoas ou
produtos contaminados, com outros ndo contaminados;

XV — desinfeccdo: procedimento que consiste na eliminacdo de
agentes infecciosos por meio de tratamentos fisicos ou agentes
guimicos;

XVI — embalagem: involucro, recipiente, envoltério ou qualquer forma
de acondicionamento, removivel ou n&o, destinado a conter,
acondicionar, cobrir, empacotar, envasar, proteger ou garantir a
protecdo e conservacao de seu conteudo e facilitar o transporte e
manuseio dos produtos;

XVII — estabelecimento de produtos derivados de origem animal:
aquele que realiza processos de fracionamento, manipulagéo,
embalagem, reembalagem e rotulagem, a partir de produtos
industrializados de origem animal inspecionados na origem, desde
que preservadas as suas caracteristicas sensoriais e observadas
rigorosamente as condicdes de conservacdo indicadas pelo
fabricante e pelas normas vigentes, admitido o congelamento,
descongelamento, cortes especiais e a adicdo de ingredientes
permitidos;

XVIII — etiqueta lacre: sistema de identificacdo de cortes primarios,
tais como quartos de carcaca e cortes secundarios de traseiros de
bovinos e bubalinos, bem como nas meias carcacas de suinos,
ovinos e caprinos, obtidos nos estabelecimentos de abate;

XIX — fiscalizacdo: acao direta, exclusiva dos 6rgaos ou entidades do
poder publico, efetuado por servidores publicos com poder de policia
sanitaria para a verificacdo do cumprimento das determinacfes da
legislacéo especifica ou dos dispositivos regulamentares;

XX — gabinete de higienizacao: local de passagem obrigatéria para o
acesso a area de producgdo, visando a higienizagcdo das botas e
mMaos;

XXI — Guia de Autorizacdo de Transito Agropecuario — GATA:
documento emitido pelo SIM-RIO/POA, que, conforme o caso,
acompanha os produtos oriundos dos estabelecimentos sob
inspecdo municipal e que detenham equivaléncia com 0s servigos
estadual ou federal, destinados a qualquer tipo de manipulagédo em
outros estabelecimentos sob Servico de Inspeg¢do Estadual de
Produtos de Origem Animal do Rio de Janeiro ou Servico de



Inspecéo Federal de Produtos de Origem Animal, inclusive dentro do
territério do Municipio;

XXII — higienizacdo: procedimento que consiste na execug¢ao das
etapas de limpeza e sanitizacdo, a ser realizado nos
estabelecimentos;

XXl — inovagdo tecnolégica: produtos ou  processos
tecnologicamente novos ou significativamente aperfeicoados, nao
compreendidos dentro da técnica, e que proporcionem a melhoria do
processo ou da qualidade do produto de origem animal,
considerados de acordo com as normas nacionais de propriedade
industrial e as normas e diretrizes internacionais cabiveis.

XXIV — insensibilizacdo: processo, aprovado pelo érgdo competente,
aplicado ao animal para proporcionar imediata e instantanea
inconsciéncia e insensibilidade antes do abate;

XXV — inspecédo: constatacdo das condi¢cfes higiénico-sanitarias e
tecnolégicas dos produtos de origem animal relacionados aos
processos industriais e seus sistemas de controle, nas etapas de
recebimento, abate, manipulacdo, transformacdo, elaboracéo,
preparo, conservagdo, acondicionamento, embalagem, depdsito,
rotulagem e transito;

XXVI — limpeza: remocéo fisica de residuos organicos e minerais ou
outro material indesejavel das superficies das instalagfes,
equipamentos e utensilios, seguidos da lavagem prévia com agua,
aplicacdo de detergente e posterior enxague ou remogao a Seco por
meios mecanicos;

XXVIlI — Licenca Sanitaria de Funcionamento — LSF: documento
emitido no ambito do érgdo sanitario municipal, imprescindivel ao
funcionamento de estabelecimentos sujeitos ao controle da vigilancia
sanitaria e da vigilancia de zoonoses;

XXVIII — MAPA: Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento;

XXIX — Memorial Técnico Sanitario do Estabelecimento — MTSE:
documento que descreve detalhadamente a estrutura fisica,
instalacdes, equipamentos, procedimentos, processos ou produtos
relacionados ao estabelecimento de produtos de origem animal;

XXX — padrdo de identidade: conjunto de parametros que permite
identificar produto de origem animal quanto a sua natureza,
caracteristica sensorial, composicao, tipo de processamento e modo
de apresentacédo, a serem fixados por meio de Regulamento Técnico
de ldentidade e Qualidade;

XXXI — parecer técnico: manifestacdo fundamentada emitida por
autoridade sanitaria competente do SIM-RIO/POA sobre questdo
focal cujo resultado pode ser conforme ou néo;



XXXII — perfil agroindustrial: conjunto de informacées de ordem
técnica, incluindo caracteristicas quantitativas e qualitativas das
instalacdes, equipamentos e dos produtos, plantas e esboco que
serve de referéncia para a elaboracdo e aprovacdo do projeto do
futuro empreendimento agroindustrial;

XXXIII — pescado: peixes, crustaceos, moluscos, anfibios, répteis,
mamiferos de agua doce e algas utilizadas na alimentacdo humana;

XXXIV — Procedimento Padrdo de Higiene Operacional — PPHO:
procedimentos descritos, desenvolvidos, implantados e monitorados,
visando estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento
industrial evita a contaminacdo direta ou cruzada do produto,
preservando sua qualidade e integridade, por meio da higiene,
antes, durante e depois das operacdes industriais;

XXXV — produto de origem animal ou derivado: aquele destinado ao
consumo humano, obtido total ou predominantemente a partir de
matérias-primas procedentes das diferentes espécies de animais,
podendo ser adicionado de ingredientes de origem vegetal,
condimentos, aditivos e demais substancias autorizadas;

XXXVI — produto clandestino de origem animal: aquele que nao foi
submetido a inspec¢do industrial ou sanitaria do 6rgdo de inspecédo
competente;

XXXVII — programas de autocontrole: procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo
estabelecimento, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade,
a qualidade e a integridade dos seus produtos e que incluam
programas de pré-requisitos, BPF, PPHO e APPCC ou programas
equivalentes reconhecidos pelo MAPA;

XXXVIIl — qualidade: conjunto de parametros que permite
caracterizar as especificacbes de produto de origem animal em
relacdo a padrdo desejavel ou definido, quanto aos seus fatores
intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnolégicos;

XXXIX — rastreabilidade: é a capacidade de identificar a origem e
seguir a movimentacdo de produto de origem animal durante as
etapas de producdo, distribuicdo e comercializacéo, e das matérias-
primas, dos ingredientes e dos insumos utilizados em sua
fabricacao;

XL — Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ: ato
normativo com o objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas
minimas de qualidade que os produtos de origem animal devem
atender;

XLI — registro auditavel: toda forma de armazenamento de dados em
gue ha segurangca quanto a operacdo ou exclusdo, pronta



disponibilidade e possibilidade de rastreamento de quem efetuou o
registro;

XLIl — Responséavel Técnico por Estabelecimento de Produto de
Origem Animal — RT: profissional devidamente inscrito em 0rgao
fiscalizador do exercicio da profissdo e habilitado para exercer a
funcdo de responsabilidade técnica, junto ao SIM-RIO/POA, por
determinado processo produtivo sob inspecao;

XLIII — rotulagem: ato de identificagdo impressa ou litografada, bem
como dizeres ou figuras pintadas ou gravadas a fogo ou a tinta, por
pressao ou decalque, aplicado sobre qualquer tipo de matéria-prima,
produto ou subproduto de origem animal, sobre sua embalagem ou
qualquer tipo de protetor de embalagem, incluindo -etiquetas,
carimbos e folhetos;

XLIV — sanitizacdo: aplicacdo de agentes quimicos ou de métodos
fisicos nas superficies das instalagdes, equipamentos e utensilios
posteriormente aos procedimentos de limpeza, com vistas a
assegurar nivel de higiene microbiologicamente aceitavel;

XLV — SIE-RJ: Servico de Inspecao Estadual de Produtos de Origem
Animal do Rio de Janeiro;

XLVI — SIF: Servigco de Inspecédo Federal de Produtos de Origem
Animal;

XLVII — SISBI/POA — Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de
Origem Animal: condicdo de equivaléncia na qual as medidas
aplicadas pelo SIM-RIO/POA de inspecao e fiscalizacdo higiénico-
sanitaria e tecnoldgica, permitam alcancar os mesmos objetivos e
padrées de fiscalizacdo, inocuidade e qualidade dos produtos
sujeitos a inspecao federal, conforme o disposto na legislacdo
pertinente;

XLVIII — subproduto de origem animal: todas as partes ou derivados,
destinados ou ndo a alimentacdo humana, oriundos de processos
realizados quando da obtencao de produtos de origem animal;

Art. 5° A inspecéo e a fiscalizacdo sanitaria e industrial de produtos
de origem animal abrangem:

| — registro de estabelecimentos de produtos de origem animal;

Il — emissdo de autorizacdo para o transito agropecuario de animais
e produtos de origem animal,

Il — inspecdo antes e depois da morte das diferentes espécies
animais;

IV — verificacdo dos programas de autocontrole dos
estabelecimentos;



V — verificagdo das condi¢des higiénico-sanitarias das instalacées,
dos equipamentos e do funcionamento dos estabelecimentos;

VI — verificacdo da pratica de habitos higiénicos pelos manipuladores
de alimentos;

VII — verificagdo e aprovacado da rotulagem e dos processos
tecnoldgicos dos produtos de origem animal quanto ao atendimento
da legislacéo especifica;

VIII — coleta de amostras e avaliacdo dos resultados de andlises
fisicas, microbiolégicas, fisico-quimicas, de biologia molecular,
histolégicas e demais que se fizerem necessarias a verificacdo da
conformidade dos processos produtivos ou dos produtos de origem
animal;

IX — avaliacdo das informacgfes inerentes a producéo primaria com
implicacdes na saude animal, na saude publica ou das informacdes
gue facam parte de acordos com 0s paises importadores;

X — avaliacdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;
Xl — verificacdo da agua de abastecimento;

XIl — verificacdo das fases de obtencao, recebimento, manipulagéo,
beneficiamento, industrializacdo, fracionamento, conservagéao,
armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotulagem,
expedicdo e transporte de todos os produtos, comestiveis e nao
comestiveis, e suas matérias-primas, com adicdo ou de outros
componentes;

Xl — classificacéo de produtos e derivados, de acordo com os tipos
e os padrdes fixados em legislacdo especifica ou em formulas
registradas;

XIV — verificacdo dos meios de transporte de animais vivos, produtos
derivados e suas matérias-primas, destinados a alimentacao
humana;

XV — controle de residuos e contaminantes em produtos de origem
animal,

XVI — controles de rastreabilidade dos animais, matérias-primas,
insumos, ingredientes e seus produtos e subprodutos, ao longo da
cadeia produtiva;

XVII — certificagdo dos produtos obtidos de sistema organico de
producdo agropecuaria ou oriundo de processo extrativista
sustentavel e ndo prejudicial ao ecossistema local,



XVIII — certificacdo sanitaria e o registro dos produtos de origem
animal;

XIX — combate permanente ao abate, producdo, transporte e
comercializacao clandestinos.

8§ 1° Nos abatedouros frigorificos das espécies de agougue e de
caca, 0 servico de inspecdo municipal serd instalado em caréater
permanente.

8 2° No caso de répteis e anfibios, a inspecao sera realizada apenas
durante as operacoes de abate.

8 3° Nos demais estabelecimentos previstos neste Decreto, a
inspecdo deve ser realizada em carater periodico, com frequéncia a
ser definida em regulamento técnico complementar.

8 4° Os produtos de origem animal oriundos de estabelecimentos
inspecionados, a critério da autoridade sanitaria competente do SIM-
RIO/POA, estéo sujeitos a sofrer reinspe¢do quando constatada sua
utilizacdo como matéria-prima para a elaboracao de outros produtos
desta natureza.

Capitulo 1l
Dos Estabelecimentos de Produtos de Origem Animal

Secao |
Da classificacéo

Art. 6° Os estabelecimentos de produtos de origem animal sob
inspec¢ao municipal s&o classificados como:

| — carnes e derivados;

Il — pescado e derivados;

lIl — ovos e derivados;

IV — leite e derivados;

V — produtos de abelhas e derivados;

VI — armazenagem;

VII — produtos ndo comestiveis.

8 1° Os abatedouros frigorificos se destinam ao abate dos animais
produtores de carne e a recepgdo, manipulacdo, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedi¢cdo desses produtos, dotados de
instalacdes de frio industrial, podendo realizar o recebimento,

manipulagéo, industrializagdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo de produtos comestiveis ou néo.



8 2° As unidades de beneficiamento de carne e produtos carneos se
destinam a recepc¢do, manipulacdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo, podendo realizar industrializacdo de
produtos comestiveis, incluindo-se a fabricacdo de gelatina e
produtos  colagénicos e 0  recebimento, manipulagéo,
industrializacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicao de produtos ndo comestiveis.

§ 3° O barco fabrica de pesca se destina a captura, recepcao,
lavagem, manipulacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem
e expedicdo de pescado e produtos de pescado, dotada de
instalacdes de frio industrial, podendo realizar a industrializacao de
produtos  comestiveis e 0 recebimento, manipulacao,
industrializacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicao de produtos ndo comestiveis.

§ 4° Os abatedouros frigorificos de pescado se destinam ao abate,
recepcao, lavagem, manipulacdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo desses produtos, podendo realizar o
recebimento, manipulacdo, industrializagdo, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedicdo de produtos comestiveis ou
nao.

8 5° As unidades de beneficiamento de pescado e produtos de
pescado se destinam a recepcao, lavagem do pescado recebido da
producdo primaria, manipulacdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo desses produtos, podendo realizar
também sua industrializacdo e o recebimento, a manipulacdo, a
industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem
e a expedicao de produtos ndo comestiveis.

8§ 6° A estacdo depuradora de moluscos bivalves se destinada a
recepcao, depuracao, acondicionamento, rotulagem, armazenagem
e expedicao desses produtos.

§ 7° A granja avicola se destina a produgdo, ovoscopia,
classificacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicao de ovos oriundos, exclusivamente, de producdo propria,
destinada a comercializacdo direta, sendo permitida a
comercializacdo para a unidade de beneficiamento de derivados.

§ 8° A unidade de beneficiamento de ovos e derivados se destina a
producdo, recepgcdo, ovoscopia, classificagdo, industrializagéo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e a sua expedi¢cdo ou
de seus derivados, sendo-lhe facultada:

| — a classificacdo, quando a unidade de beneficiamento receber
ovos ja classificados;

Il — a exigéncia de instalacbes para a industrializacdo, quando esta
destinar-se exclusivamente a expedi¢do de ovos.
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8§ 9° A granja leiteira destina-se a producédo, pré-beneficiamento,
beneficiamento, envase, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo de leite para o consumo humano direto,
podendo elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua
producdo, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento,
beneficiamento, manipulacdo, fabricacdo, maturacdo, ralacéo,
fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicao.

§ 10. O posto de refrigeragéo é intermediario entre as propriedades
produtoras e as usinas de beneficiamento de leite ou fabricas de
laticinios, destinado a selecdo, recepcdo, mensuracdo de peso ou
volume, filtracdo, refrigeracédo, acondicionamento e expedicdo de
leite cru, facultando-se a estocagem temporaria do leite até sua
expedicao.

8 11. A usina de beneficiamento de leite se destina a recepcéo, pré-
beneficiamento, beneficiamento, envase, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedicdo desse produto para o
consumo humano direto, facultando-se a transferéncia, manipulacao,
fabricagdo, maturagéo, fracionamento, ralagdo, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedicdo de derivados lacteos, sendo
também permitida a expedicdo de leite fluido a granel de uso
industrial.

§ 12. A fabrica de laticinios se destina a fabricagdo de derivados
lacteos, envolvendo as etapas de recepc¢édo de leite e de derivados,
de transferéncia, de refrigeracdo, de beneficiamento, de
manipulagédo, de fabricagdo, de maturacdo, de fracionamento, de
ralacdo, de acondicionamento, de rotulagem, de armazenagem e de
expedicdo de derivados lacteos, sendo também permitida a
expedicdo de leite fluido a granel de uso industrial.

8§ 13. A queijaria se destina a fabricagdo de queijos tradicionais com
caracteristicas especificas, elaborados exclusivamente com leite de
sua prépria producdo, na qual envolva as etapas de fabricacao,
maturacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicdo do produto, e que encaminhe o produto a uma fabrica de
laticinios ou wusina de beneficiamento, caso n&o realize o
processamento completo do queijo.

§ 14. A unidade de extragdo e beneficiamento de produtos de
abelhas se destina ao recebimento de matérias-primas de
apicultores, a extracao, acondicionamento, rotulagem, armazenagem
e expedicdo do produto, facultados o beneficiamento e o
fracionamento.

8§ 15. O entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e
derivados se destina a recepcao, classificacdo, beneficiamento,
industrializagcdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e

expedicdo de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas,



provenientes de outros estabelecimentos produtores, facultada a
extracdo de matérias-primas recebidas de apicultores.

8 16. Os estabelecimentos de armazenagem sao subclassificados
em:

| — entreposto de produtos de origem animal: destinado,
exclusivamente a recepcédo, armazenagem e expedicdo de produtos
de origem animal, comestiveis ou ndo, que necessitem ou nao de
conservagao pelo emprego de frio industrial, dotado de instalagdes
especificas para realizacdo de reinspecéo, vedado o fracionamento,
manipulagéo ou reembalagem;

Il — casa atacadista: estabelecimento regulado pela vigilancia
sanitaria e que mantém relacdo com o SIM-RIO/POA para fins de
reinspecédo, destinado a recepgao, armazenagem e expedicao, entre
outros, de produtos de origem animal prontos para a
comercializacdo, acondicionados e rotulados, vedado o
fracionamento, manipulacédo ou reembalagem.

8 17. A unidade de beneficiamento de produtos ndo comestiveis se
destina a recepcdo, manipulacdo e processamento de matérias
primas e residuos de animais para o preparo exclusivo de produtos
nao utilizados na alimentacdo humana.

Art. 7° Classificam-se, também, como estabelecimentos de produtos
de origem animal:

| — 0 comércio com autosservico;
Il — a pequena agroindustria familiar;

Il — as propriedades cuja atividade seja, entre outras, fornecer
matéria-prima destinada a manipulacdo ou ao processamento de
produtos de origem animal.

8 1° Entende-se por estabelecimento comercial com autosservico,
para efeitos deste regulamento, a atividade, exercida por pessoa
juridica, de comércio varejista de produtos derivados de origem
animal, quando manipulados, fracionados, transformados,
beneficiados, cominuidos, moidos, congelados, descongelados,
embalados, reembalados e rotulados exclusivamente em suas
proprias dependéncias, na auséncia dos consumidores e a estes
diretamente disponibilizados mediante exposi¢cdo, com ou sem
emprego de frio, vedada a sua distribuicao.

8 2° Nao é considerado comeércio com autosservigo, para efeito
deste Decreto, o estabelecimento que manipula, fraciona, moi,
embala e rotula produtos de origem animal na presenca dos
consumidores, mediante solicitacdo dos mesmos e a estes
individualmente entregues no ato da venda, sujeitando-se o0 mesmo
ao regramento de vigilancia sanitaria.



Art. 8° Sao considerados estabelecimentos comerciais com
autosservico, para efeito deste Decreto, aqueles licenciados para os
seguintes ramos de atividade:

| — agcougue e congéneres;
Il — peixaria e congéneres;
lIl — laticinios, frios e congéneres;

IV — supermercado, mercado, mercearia e congéneres, que
possuam quaisquer atividades previstas nos incisos | ao Il deste
artigo;

V — padaria com fracionamento de laticinios e frios;

VI — restaurante, com producdo de embutidos, preparacdes e cortes
especiais de produtos carneos.

§ 1° E permitido ao comércio varejista organizado em rede, a
centralizacdo da industrializacdo de produtos de origem animal, com
vistas a distribuicdo exclusiva no ambito de suas lojas, desde que
realizada em estabelecimentos destinados, exclusivamente, a essa
finalidade, classificados, cumulativamente ou ndo, na forma dos 88
2°,5°e 12 do art. 6°, observadas as normas especificas.

§ 2° Para fins do disposto no 8§ 1° considera-se rede o
conglomerado de lojas ou filias vinculadas a uma mesma marca e
razao social.

Secao ll
Do registro

Art. 9° A construgdo e o funcionamento de estabelecimentos
destinados ao abate de animais, a industrializacdo e a
armazenagem de produtos de origem animal, comestiveis ou néo

dependem de prévia aprovacéao pelo SIM-RIO/POA.

Paragrafo Unico. Ficam dispensados de aprovacao prévia ao
funcionamento, os estabelecimentos comerciais com autosservico,
as pequenas agroindustrias familiares e as propriedades cuja
atividade seja, entre outras, fornecer matéria-prima destinada a
manipulagéo ou ao processamento de produtos de origem animal.

Art. 10. A concesséao, a cassacao e o restabelecimento de registro
de estabelecimentos junto ao SIM-RIO/POA obedecera aos
fundamentos técnicos previstos neste regulamento e aos
procedimentos administrativos e prazos contidos no Decreto-Rio n°
45,585, de 27 de dezembro de 2018, que dispde sobre o
regulamento administrativo do Cdédigo de Vigilancia Sanitaria,
Vigilancia de Zoonoses e de Inspecdo Agropecudria, de que trata a



Lei Complementar n°® 197, de 27 de dezembro de 2018, no tocante
ao licenciamento sanitario e aos procedimentos fiscalizatérios, e da
outras providéncias.

Paragrafo anico. As exigéncias documentais, procedimentais e o
fluxo processual, relativos a concessdo do registro dos
estabelecimentos junto ao SIM-RIO/POA, sdo os definidos pelo

orgao sanitario municipal.

Art. 11. O Registro de Estabelecimento de Produgédo Agropecudria —
REPA, de que trata o art. 18 da Lei Complementar n°® 197, de 2018,
e suas revalidagbes anuais, constituem-se licenciamento sanitario
indispensavel ao funcionamento das atividades sujeitas ao controle
do SIM-RIO/POA.

8 1° A concessdo de revalidagbes anuais do REPA pode ser
dispensada de aprovacao prévia, considerando a periodicidade das
inspecdes realizadas, os sistemas de autocontrole implantados e em
funcionamento, e o histérico de ndo conformidades, na forma
prevista em regulamento técnico especifico.

8§ 2° Os estabelecimentos comerciais com autosservico devem
manifestar interesse em aderir ao SIM-RIO/POA e, nesse caso, 0
REPA abrangera a totalidade de atividades por estes exercidas,
absorvendo, para efeitos administrativos, a LSF.

8 3° A ndo manifestacdo de interesse do estabelecimento de
comércio com autosservico pela adesdo ao SIM-RIO/POA, o sujeita
ao licenciamento compulsorio pela vigilancia sanitéaria.

§ 4° As centrais de distribuicdo das redes de comércio varejista que
aderirem ao SIM-RIO/POA, com ou sem autosservico, serao
classificadas na forma do inciso | do 8 16 do art. 5°.

8 5% O estabelecimento subclassificado como casa atacadista deve
obter a LSF junto a Vigilancia Sanitaria Municipal.

Art. 12. Fica assegurado o funcionamento dos estabelecimentos que
estejam em processo de adesdo ao SIM-RIO/POA e que sejam
oriundos do Servico de Inspecdo Federal — SIF ou do Servico de
Inspecdo Estadual do Rio de Janeiro — SIE-RJ, até a concessao do
REPA inicial.
Secao Il
Da Instalacdo e Desinstalagdo do SIM-RIO/POA

Art. 13. Apés a concessao do REPA, o SIM-RIO/POA sera instalado
no estabelecimento por ato de sua autoridade competente.

Paragrafo Unico. O SIM-RIO/POA pode ser provisoriamente
instalado nos estabelecimentos comerciais com autosservi¢co, nas
pequenas agroindustrias voltadas ao consumo local, nos locais de
producdo agropecudria familiar ou artesanal e nas propriedades



fornecedoras de matérias primas, até a concessdo do REPA inicial,
qguando serd instalado em carater permanente.

Art. 14. Nos estabelecimentos que realizem atividades em
ambientes independentes, situadas na mesma area industrial,
pertencentes ou ndo & mesma empresa, pode ser dispensada a
construcédo isolada de dependéncias sociais comuns.

§ 1° Cada estabelecimento sob inspe¢do do SIM-RIO/POA sera
responsabilizado solidariamente pelo atendimento as disposi¢oes
deste Decreto e normas complementares, nas dependéncias que
sejam comuns e que afetem direta ou indiretamente a sua atividade.

§ 2° Estabelecimentos de mesma razdo social, localizados ou nao
em uma mesma area industrial, devem ser registrados sob o mesmo
namero.

Art. 15. O estabelecimento que interrompa seu funcionamento por
mais de seis meses deve informar o fato ao SIM-RIO/POA, somente
podendo reiniciar os trabalhos apoOs inspecdo prévia de suas
dependéncias, suas instalacdes e seus equipamentos, observada a
sazonalidade das atividades industriais.

Paragrafo Unico. Deve ser desinstalado o SIM-RIO/POA do
estabelecimento que interromper seu funcionamento ou nao realizar
comeércio pelo periodo de um ano.

Art. 16. Na hipétese de desinstalacdo do SIM-RIO/POA, a producéo
deve ser imediatamente suspensa, com a apreensao da rotulagem e
recolhimento dos materiais pertencentes ao Servico, além de
documentos, lacres e carimbos oficiais, sem prejuizo da aplicacdo
de multa, interdicdo e de apreensdo e inutilizacdo dos produtos
encontrados no mercado comercializados a posteriori.

Paragrafo unico. Em se tratando de estabelecimento registrado junto
ao SISBI/POA, a suspensdo da producdo deve ser oficialmente
comunicada as autoridades competentes do SIF, dos servicos de
inspecdo dos estados e municipios, bem como dos 6érgdos de
vigilancia sanitéaria.

Art. 17. Deve requerer REPA inicial o estabelecimento que sofrer
alteracdo nos seguintes aspectos originarios do registro:

| —inclusdo ou exclusdo de atividade;

Il — transferéncia, mediante aquisicdo, locacdo, alienagdo ou
arrendamento;

Il — reforma, ampliacdo ou remodelacdo, tanto de suas
dependéncias quanto de suas instalacdes, que implique em
alteracdo da capacidade de producao, do fluxo de matérias-primas,
dos produtos ou dos funcionarios;



IV — localizagéo do estabelecimento;

V - alteracdo de razdo social, caracteristica ou finalidade do
estabelecimento.

8§ 1° As hipodteses previstas nos incisos | e Il deste artigo néo
implicam a desinstalacdo do SIM-RIO/POA, desde que preservadas
as demais caracteristicas originais do registro e observadas as boas
praticas de fabricacdo e producéo.

8 2° Na ocorréncia das situacdes previstas nos incisos | ao 1V deste
artigo, deve ser preservada a numeracao de registro junto ao SIM-
RIO/POA originariamente concedida.

8§ 3° O RT pelo estabelecimento deve comunicar formalmente ao
SIM-RIO/POA a alteracdo de que trata o caput, com a justificativa e
da descricdo da mesma, acompanhadas, se for o caso, de plantas
atualizadas indicando a eventual demoligdo ou construgao.

Secao IV
Das condic¢@es fisico-estruturais e de higiene

Art. 18. Os estabelecimentos de produtos de origem animal somente
podem funcionar quando completamente instalados e equipados
para a finalidade a que se destinem, conforme projeto aprovado pelo
SIM-RIO/POA.

Paragrafo Unico. As instalacdes e 0s equipamentos de que trata
0 caput compreendem as dependéncias minimas, 0s equipamentos
e os utensilios diversos, em face da capacidade de producédo de
cada estabelecimento e do tipo de produto elaborado.

Art. 19. O estabelecimento de produtos de origem animal né&o
podera ultrapassar a capacidade de suas instalacbes e
equipamentos.

Art. 20. Os responsaveis pelos estabelecimentos devem assegurar
gue todas as etapas de fabricacdo dos produtos de origem animal
sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter produtos que
atendam aos padrbes de qualidade, que ndo apresentem risco a
saude, a seguranca e ao interesse do consumidor.

Art. 21. E permitida a utilizacdo de instala¢cbes e equipamentos
destinados a fabricagcdo de produtos de origem animal para a
elaboracdo e armazenagem de produtos que nao estejam sujeitos
ao registro no SIM-RIO/POA, desde que ndo haja prejuizo das
condi¢cdes higiénico-sanitarias e da seguranca dos produtos sob
inspecao municipal, ficando a permissdo condicionada a avaliagao
dos perigos associados a cada produto.

Paragrafo unico. Nos produtos de que trata o caput ndo podem ser
utilizados os carimbos oficiais do SIM-RIO/POA.



Art. 22. O regulamento especifico disciplinarda as exigéncias
referentes a estrutura fisica, aos equipamentos e as condicdes de
higiene dos estabelecimentos sujeitos ao controle sanitario do SIM-
RIO/POA.

SecaoV
Das obrigacdes

Art. 23. Os responséveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:
| — atender ao disposto neste Decreto e em normas especificas;

Il — disponibilizar, sempre que necessario, pessoal para auxiliar a
execucao dos trabalhos de inspecao, conforme normas especificas;

Il — disponibilizar instalagdes, equipamentos e materiais julgados
indispensaveis aos trabalhos de inspecéo e fiscalizacao;

IV — fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM-RIO/POA,
alimentando o SISVISA sempre que solicitado;

V — manter atualizados os dados cadastrais de interesse do SIM-
RIO/POA, conforme estabelecido em normas complementares;

VI — comunicar ao SIM-RIO/POA, com antecedéncia minima de
setenta e duas horas, a realizacdo de atividades de abate e outros
trabalhos, mencionando sua natureza, hora de inicio e de sua
provavel concluséo, e de paralisacéo ou reinicio, parcial ou total, das
atividades industriais, troca ou instalacdo de equipamentos e
expedicdo de produtos que requeiram certificagdo sanitaria;

VII — fornecer material, utensilios e substancias especificos para os
trabalhos de coleta, acondicionamento, inviolabilidade e remessa
das amostras fiscais aos laboratorios;

VIII — arcar com o custo das analises fiscais para atendimento de
requisitos especificos de exportacdo ou de importacdo de produtos
de origem animal;

IX — manter locais apropriados para recep¢ao e guarda de matérias-
primas e de produtos sujeitos a reinspecdo e para sequestro de
mateérias-primas e de produtos suspeitos ou destinados ao

aproveitamento condicional;

X — fornecer substéncias para desnaturacdo e descaracterizacao
visual permanente de produtos condenados, quando nao houver
instalacdes para sua transformacéo imediata;

Xl — dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos
produtos, do ambiente e do processo tecnolégico empregado,
conforme estabelecido em normas complementares;



XIl — manter registros auditaveis da recepcdo de animais, matérias-
primas e insumos, especificando procedéncia, quantidade e
gualidade, controles do processo de fabricagéo, produtos fabricados,
estoque, expedicao e destino;

Xlll — manter equipe regularmente treinada e habilitada para
execucao das atividades do estabelecimento;

XIV — garantir o acesso de representantes do SIM-RIO/POA a todas
as instalacdes do estabelecimento para a realizacdo dos trabalhos
de inspecao, fiscalizagao, supervisdo, auditoria, coleta de amostras,
verificacdo de documentos e outros procedimentos inerentes a
inspecdo e a fiscalizagdo industrial e sanitaria previstos neste
Decreto e em normas complementares;

XV — dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele
elaborados e eventualmente expedidos, quando for constatado
desvio no controle de processo ou outra ndo conformidade que
possa incorrer em risco a saude ou aos interesses do consumidor;

XVI — realizar o controle de seu processo produtivo, por meio de
analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia
molecular, histolégicas e demais que se fizerem necessarias para a
avaliacdo da conformidade de matérias-primas e de produtos de
origem animal prevista em seu programa de autocontrole, de acordo
com métodos com reconhecimento técnico e cientifico comprovados,
e dispondo de evidéncias auditaveis que comprovem a efetiva
realizacdo do referido controle;

XVII — realizar os tratamentos de aproveitamento condicional ou a
inutilizacdo de produtos de origem animal, em observancia aos
critérios de destinacdo estabelecidos neste Decreto ou em normas
complementares, mantendo registros auditaveis do tratamento
realizado, principalmente nos casos em que a inutilizagcdo ou
aproveitamento condicional ndo tenha sido realizado na presenca do
SIM-RIO/POA.

§ 1° Os materiais e 0s equipamentos necessarios as atividades de
inspecdo, fornecidos pelos estabelecimentos constituem patrimonio
destes, mas ficardo a disposicéo e sob a responsabilidade do SIM-
RIO/POA.

§ 2° No caso de cancelamento de registro, o estabelecimento ficara
obrigado a inutilizar a rotulagem existente em estoque.

8 3° A disponibilizacdo de pessoal de que trata o inciso |l
do caput sera de responsabilidade de pessoa juridica credenciada
para este fim.



8 4°A pessoa juridica credenciada na forma do 8§ 3° sera
remunerada pelo estabelecimento sujeito a inspecédo e fiscalizacao
municipal.

Art. 24. Os estabelecimentos devem dispor de programas de
autocontrole desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e
verificados por eles mesmos, contendo registros sistematizados e
auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-
sanitarios e tecnologicos estabelecidos neste Decreto e em normas
complementares, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade,
a qualidade e a integridade dos seus produtos, desde a obtencéo e a
recepcado da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a
expedicao destes.

§ 1°0Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar
animal, quando aplicavel, as BPF, o PPHO e a APPCC, ou outra
ferramenta equivalente reconhecida.

§ 2° Os programas de autocontrole ndo devem se limitar ao disposto
no § 1°.

§ 3° 0O SIM-RIO/POA deve estabelecer em normas especificas, os
procedimentos oficiais de verificacdo dos programas de autocontrole
dos processos de producdo aplicados pelos estabelecimentos para
assegurar a inocuidade e o padréo de qualidade dos produtos.

Art. 25. Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de
controle para assegurar a rastreabilidade das matérias-primas e dos
produtos, com disponibilidade de informagfes de toda a cadeia
produtiva, em consonancia com este Decreto e com as normas
especificas.

Paragrafo dnico. Para fins de rastreabilidade, fica proibida a
recepcdo de leite cru refrigerado, transportado em veiculo de
propriedade de pessoas fisicas ou juridicas ndo vinculadas, formal e
comprovadamente, ao programa de coleta a granel dos
estabelecimentos sob inspegéo.

Art. 26. Os estabelecimentos devem apresentar toda a
documentacédo solicitada pelo SIM-RIO/POA, seja de natureza fiscal
ou analitica, e, ainda, registros de controle de recepc¢éo, estoque,
producéo, expedicdo ou quaisquer outros necessarios as atividades
de inspecdo e fiscalizacao.

Art. 27. Os estabelecimentos devem possuir, conforme o caso,
profissionais RT na conducgdo dos trabalhos de natureza higiénico-
sanitaria e tecnologica, cuja qualificacdo necessaria devera atender
ao disposto em legislacéo especifica.

Paragrafo dnico. O SIM-RIO/POA devera ser comunicado sobre
eventuais substituicbes dos profissionais RT.



Art. 28. Os estabelecimentos sob inspecdo municipal ndo podem
receber produto de origem animal destinado ao consumo humano
gue nado esteja claramente identificado como oriundo de
estabelecimento sob SIF, SIE-RJ ou do préprio SIM-RIO/POA.

§ 1° E permitida a entrada de matérias-primas e produtos de origem
animal procedentes de estabelecimentos registrados em outros
ambitos de inspecdo, desde que haja reconhecimento da
equivaléncia deste servico junto ao Ministério da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento — MAPA e o estabelecimento conste no
cadastro geral do SISBI/POA.

§ 2°E permitida a entrada de matérias-primas para elaboracéo de
gelatina e produtos colagénicos procedentes de estabelecimentos
registrados nos servicos de inspecdo dos estados, do Distrito
Federal e dos municipios desde que atendidas as condicbes
previstas em normas complementares.

Art. 29. Os estabelecimentos s6 podem comercializar e distribuir
produtos que:

| — ndo representem risco a saude publica;
Il — ndo tenham sido alterados ou fraudados;

Il — tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obtencéao,
recepcao, fabricacdo e de expedicao.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos adotardo todas as
providéncias necessarias para o recolhimento de lotes de produtos
gue representem risco a saude publica ou que tenham sido alterados
ou fraudados.

Capitulo 111
Dos Produtos de Origem Animal

Secao |
Da inspecao industrial e sanitaria

Art. 30. O 6rgao sanitario municipal deve estabelecer, em normas
técnicas especificas, os procedimentos de inspecéo e fiscalizacao
de produtos de origem animal, além de desenvolver programas de
controle oficial com o objetivo de avaliar a inocuidade, a identidade,
a qualidade e a integridade dos produtos e de seus processos
produtivos.

Paragrafo Unico. Os programas de que trata o caputdeve
contemplar a coleta de amostras para as andlises fisicas,
microbiolégicas, fisico-quimicas e demais que se fizerem
necessarias para a avaliacdo da conformidade de matérias-primas e
produtos de origem animal.



Art. 31. O SIM-RIO/POA, durante a fiscalizacdo no estabelecimento,
pode realizar as analises previstas neste Decreto, no RTIQ, em
legislacdo especifica, nos programas de autocontrole ou ainda,
determinar a realizagcdo das mesmas pela empresa.

Secao I
Do registro

Art. 32. Todo produto de origem animal produzido no Municipio do
Rio de Janeiro deve ser registrado no SIM-RIO/POA.

8 1°0 registro de que trata o caputabrange a formulacdo, o
processo de fabricacéo e o rétulo.

§ 2° O registro deve ser renovado a cada dez anos.

8§ 3° Os produtos ndo regulamentados devem ser registrados
mediante aprovacédo prévia SIM-RIO/POA.

Art. 33. No processo de solicitacdo de registro, devem constar:

| — as matérias-primas e o0s ingredientes, com discriminacdo das
guantidades e dos percentuais utilizados;

Il — a descricdo das etapas de recepcdo, de manipulacdo, de
beneficiamento, de industrializacdo, de fracionamento, de
conservacao, de embalagem, de armazenamento e de transporte do
produto;

Il — a descricdo dos métodos de controle realizados pelo
estabelecimento para assegurar a identidade, a qualidade e a
inocuidade do produto;

IV — a relacdo dos programas de autocontrole implantados pelo
estabelecimento.

Paragrafo unico. Para registro, podem ser exigidas informac¢des ou
documentacdo complementares, conforme critérios estabelecidos
pelo SIM-RIO/POA.

Art. 34. E permitida a fabricacdo de produtos de origem animal ndo
previstos neste Decreto ou em normas complementares, desde que
seu processo de fabricagéo e sua composi¢ao sejam aprovados pelo
SIM-RIO/POA

8 1° Nas solicitacdes de registro de produtos de que trata o caput,
além dos requisitos estabelecidos no art. 33, o requerente deve
apresentar ao SIM-RIO/POA:

| — proposta de denominagao de venda do produto;



Il — especificacdo dos parametros fisico-quimicos e microbiologicos
do produto, seus requisitos de identidade e de qualidade e seus
meétodos de avaliacdo da conformidade;

lIl — informacgdes acerca do historico do produto, quando existentes;

IV — embasamento em legislacdo nacional ou internacional, quando
existentes;

V - literatura técnico-cientifica relacionada a fabricacédo do produto.

§ 2° O SIM-RIO/POA julgara a pertinéncia dos pedidos de registro,
considerando:

| — a seguranca e a inocuidade do produto;

Il — os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vistas
a preservar os interesses dos consumidores;

Il — a existéncia de métodos validados de avaliacdo da
conformidade do produto final.

8 3° Nos casos em que a tecnologia proposta possua similaridade
com processos produtivos ja existentes, também devem ser
consideradas na andlise da solicitacdo, a tecnologia tradicional de
obtencdo do produto e as caracteristicas consagradas pelos
consumidores.

Art. 35. As informacbes contidas no registro do produto devem
corresponder exatamente aos procedimentos realizados pelo
estabelecimento.

Art. 36. Todos os ingredientes, os aditivos e os coadjuvantes de
tecnologia apresentados de forma combinada devem dispor de
informacdao clara sobre sua composi¢céo e seus percentuais.

Art. 37. Nenhuma modificacdo na formulagcdo, no processo de
fabricacdo ou no rotulo pode ser realizada sem prévia atualizacdo do
registro no SIM-RIO/POA.

Art. 38. Os procedimentos para 0 registro do produto e seu
cancelamento devem ser estabelecidos em norma complementar
editada pelo 6rgdo sanitario municipal.

Paragrafo Unico. O registro deve ser cancelado quando houver
descumprimento do disposto na legislacio e podera ser
restabelecido, quando do seu cumprimento.

Secao Il
Da Embalagem



Art. 39. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou
embalados em recipientes ou continentes que confiram a necessaria
protecdo, atendidas as caracteristicas especificas do produto e as
condi¢Bes de armazenamento e transporte.

8 1° O material utilizado para a confeccdo das embalagens que
entram em contato direto com o produto deve ser previamente
autorizado pelo 6rgéo regulador da saude.

§ 2° Quando houver interesse sanitario ou tecnolégico, de acordo
com a natureza do produto, pode ser exigido embalagem ou
acondicionamento especifico.

Art. 40. E permitida a utilizacdo de embalagem diferente dos
padrdes tradicionais para produtos destinados ao comércio
internacional, desde que atestado pelo fabricante o atendimento a
legislacdo do pais importador.

Art. 41. E permitida a reutilizag&o de recipientes para o envase ou 0
acondicionamento de produtos e de matérias-primas utilizadas na
alimentacdo humana, quando integros e higienizados, a critério do
SIM-RIO/POA.

Paragrafo tnico. E proibida a reutilizac&o de recipientes que tenham
sido empregados no acondicionamento de produtos ou de matérias-
primas de wuso nao comestivel, para 0 envase ou O
acondicionamento de produtos comestiveis.

Secéao IV
Da Rotulagem

Subsecéo |
Da Rotulagem em Geral

Art. 42. Para os fins deste Decreto, entende-se por rétulo ou
rotulagem toda inscricédo, legenda, imagem e toda matéria descritiva
ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada,
gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou
contentores, com a finalidade de identificar o produto de origem
animal destinado ao comeércio.

Art. 43. Os estabelecimentos s6 podem expedir ou comercializar
matérias-primas e produtos de origem animal, registrados e
identificados por meio de rétulos.

§ 1° O r6tulo deve ser:
| — disposto em local visivel, quando se tratar de produto destinado

diretamente ao consumo ou quando enviado a outros
estabelecimentos que o processarao;



Il — resistente as condicbes de armazenamento e de transporte dos
produtos;

lIl — confeccionado com material aprovado pelo 6rgéao regulador de
saude, quando em contato direto com o produto.

§ 2° As informagfes constantes nos rétulos devem ser visiveis, com
caracteres legiveis, em cor contrastante com o fundo e indelével,
conforme legislacéo especifica.

8§ 3° Os rotulos devem possuir identificacdo que permita a
rastreabilidade dos produtos.

Art. 44. O uso de ingredientes, de aditivos e de coadjuvantes de
tecnologia em produtos de origem animal e a sua forma de indicacao
na rotulagem devem atender a legislacao especifica.

Art. 45. Os rétulos somente podem ser utilizados nos produtos
registrados aos quais correspondam, devendo constar destes a
declaracdo do numero de registro do produto no servi¢o de inspecéo
competente.

Paragrafo Unico. As informacgBes expressas na rotulagem devem
retratar fidedignamente a verdadeira natureza, a composicado e as
caracteristicas do produto.

Art. 46. Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, em
normas complementares e em legislacdo especifica, os rotulos
devem conter, de forma clara e legivel:

| — a designacédo do produto;

Il — 0 nome empresarial e endereco do estabelecimento produtor;

[l — o nome empresarial e endereco do importador, no caso de
produto de origem animal importado;

IV — o carimbo oficial do SIM-RIO/POA, constando, além dos demais
dizeres obrigatérios, a indicac&o do registro do estabelecimento;

V — a logomarca especifica, regulamentada na forma da legislacao
pertinente, posicionada a direita do carimbo oficial, nos casos de:

a) equivaléncia com o SIF, a marca SISBI;

b) produto artesanal, o selo arte;

VI — o0 CNPJ ou CPF, conforme o caso;

VIl — a marca comercial do produto, quando houver;

VIIl — a data de fabricacéo, prazo de validade e identificacdo do lote;



IX — a lista de ingredientes e aditivos;
X —aindicacdo do numero de registro do produto;
Xl — a identificacdo do pais de origem;

XIl — as instrucdes sobre a temperatura de conservagao do produto,
inclusive apés a abertura de sua embalagem;

Xlll — a indicacdo quantitativa, conforme legislacdo do 6érgao
competente;

XIV — as instru¢bes sobre o preparo e o uso do produto, quando
necessario.

§ 1° O numero de registro do estabelecimento de produto de origem
animal deve constar no carimbo de inspecdo, sem a designacao
‘numero” ou sua abreviatura, aplicado no lugar correspondente,
equidistante dos dizeres ou das letras e das linhas que representam
a forma.

8§ 2° A indicacdo do numero de registro do produto na rotulagem
deve se dar por meio dos dizeres “Registrado no SIM-RIO/POA sob
o n.° 000/000”, onde o primeiro niumero corresponde a numeracao
de registro do estabelecimento e o0 segundo, ao nimero de registro
do produto;

§ 3° A data de fabricacdo e o prazo de validade, expressos em dia,
mEés e ano, e a identificacdo do lote, devem ser impressos, gravados
ou declarados por meio de carimbo, conforme a natureza do
continente ou do envoltério, observadas as normas complementares.

8 4° No caso de terceirizacdo da producdo, deve constar a
expressao “fabricado por”, ou expressdo equivalente, seguida da
identificagcdo do fabricante, e a expressdo “para”, ou expressao
equivalente, seguida da identificacdo do estabelecimento
contratante.

8 5° Quando ocorrer apenas 0 processo de fracionamento ou de
embalagem de produto, deve constar a expressao “fracionado por”
ou “embalado por”, respectivamente, em substituicdo a expressao
“fabricado por”.

8 6° Nos casos de que trata o § 5° deve constar a data de
fracionamento ou de embalagem e a data de validade, com prazo
menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do produto, exceto
em casos particulares, conforme critérios definidos pelo SIM-
RIO/POA.

Art. 47. Nos rétulos, podem constar referéncias a prémios ou a
menc¢des honrosas, desde que devidamente comprovadas as suas
concessoes.



Art. 48. Na composicdo de marcas, é permitido o emprego de
desenhos alusivos a elas.

Paragrafo unico. O uso de marcas, de dizeres ou de desenhos
alusivos a simbolos ou quaisquer indicacdes referentes a atos, a
fatos ou a estabelecimentos da Unido, dos estados, do Distrito
Federal e dos municipios, deve cumprir a legislagéo especifica.

Art. 49. Nos rétulos dos produtos de origem animal é vedada a
presenca de expressdes, marcas, vocabulos, sinais, denominacdes,
simbolos, emblemas, ilustracdes ou outras representacfes gréaficas
gue possam transmitir informacdes falsas, incorretas, insuficientes
ou que possam, direta ou indiretamente, induzir o consumidor a
equivoco, erro, confusdo ou engano em relacdo a verdadeira
natureza, composicao, rendimento, procedéncia, tipo, qualidade,
guantidade, validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso do
produto.

8 1° Os rétulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar
a presenca ou auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou
préprios de produtos de igual natureza, exceto nos casos previstos
em legislacao especifica.

§ 2° Os roétulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar
propriedades medicinais ou terapéuticas.

§ 3° O uso de alegagbes de propriedade funcional ou de saude em
produtos de origem animal deve ser previamente aprovado pelo
orgao regulador da saude, atendendo aos critérios estabelecidos em
legislacéo especifica.

8§ 4° As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofrerdo
restricdes ao seu uso.

Art. 50. Um mesmo rétulo pode ser usado para produtos idénticos,
fabricados em diferentes unidades da mesma empresa, desde que
cada estabelecimento tenha registrado o seu processo de fabricacao
e composicao.

Art. 51. Os roétulos devem ser impressos, litografados, gravados ou
pintados, respeitados a ortografia oficial e o sistema legal de
unidades e de medidas.

Art. 52. No caso dos produtos importados, é permitido o uso de
rotulagem impressa, gravada, litografada ou pintada em lingua
estrangeira, com traducdo em vernaculo das informacdes
obrigatérias, desde que sejam atendidos dispositivos constantes em
acordos internacionais de mutuo comercio.

Art. 53. Nenhum rotulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo
gue esconda ou encubra, total ou parcialmente, dizeres obrigatorios



de rotulagem ou o carimbo do servico de inspecéo responsavel pelo
registro.

Art. 54. Os rotulos e carimbos devem referir-se ao Ultimo
estabelecimento onde o produto foi submetido a algum
processamento, fracionamento ou embalagem.

Art. 55. A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender
as determinacbes estabelecidas neste Decreto, em normas
complementares e em legislagcéo especifica.

Subsecéo |l
Da rotulagem em particular

Art. 56. O produto deve seguir a denominacdo de venda do
respectivo RTIQ.

§ 1° O pescado deve ser identificado com a denominagdo comum
da espécie, podendo ser exigida a utilizacdo do nome cientifico
conforme estabelecido em norma complementar.

§ 2° Os ovos que ndo sejam de galinhas devem ser denominados
segundo a espécie de que procedam.

§ 3° Os derivados lacteos fabricados com leite que néo seja de vaca
devem possuir em sua rotulagem a designacédo da espécie que lhe
deu origem, exceto para os produtos que, em fungdo da sua
identidade, sdo fabricados com leite de outras espécies que nao a
bovina.

8 4° Os queijos elaborados a partir de processo de filtracdo por
membrana podem utilizar em sua denominacdo de venda o termo
gueijo, porém sem fazer referéncia a qualquer produto fabricado com
tecnologia convencional.

§ 5° A farinha lactea deve apresentar no painel principal do rotulo o
percentual de leite contido no produto.

8 6° Casos de designacdes ndo previstas neste Decreto e em
normas complementares devem ser submetidos a avaliacdo do SIM-
RIO/POA.

Art. 57. As carcagas, 0s quartos ou as partes de carcagas em
natureza de bovinos, de bufalos, de equideos, de suideos, de
ovinos, de caprinos e de ratitas, destinados ao comércio varejista ou
em transito para outros estabelecimentos recebem o carimbo de
inspecao diretamente em sua superficie e devem possuir, além
deste, etiqueta-lacre inviolavel.

§ 1° As etiquetas-lacres e os carimbos devem conter as exigéncias
previstas neste Decreto e em normas complementares.



§ 2° Os miudos devem ser identificados com carimbo de inspecéo,
conforme normas complementares.

Art. 58. Os produtos carneos que contenham carne e produtos
vegetais devem dispor nos rotulos a indicacdo das respectivas
percentagens.

Art. 59. A &gua adicionada aos produtos cérneos deve ser
declarada, em percentuais, na lista de ingredientes do produto.

Paragrafo Unico. Sempre que a quantidade de agua adicionada for
superior a trés por cento, o percentual de agua adicionado ao
produto deve ser informado, adicionalmente, no painel principal da
rotulagem.

Art. 60. Os produtos que nao sejam leite, produto lacteo ou produto
lacteo composto ndo podem utilizar rétulos ou qualquer forma de
apresentacdo, que declarem, impliguem ou sugiram que estes
produtos sejam leite, produto lacteo ou produto lacteo composto, ou
gue facam alusdo a um ou mais produtos do mesmo tipo.

8 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por termos lacteos os
nomes, denominacdes, simbolos, representacdes gréficas ou outras
formas que sugiram ou fagcam referéncia, direta ou indiretamente, ao
leite ou aos produtos lacteos.

§ 2° Ficam excluidas da proibicéo prevista no caput:

| —a informacdo da presenca de leite, produto lacteo ou produto
lacteo composto na lista de ingredientes.

I — a denominacdo de produtos com nome comum ou usual,
consagrado pelo seu uso corrente, como termo descritivo
apropriado, desde que ndo induza o consumidor a erro ou engano,
em relacdo a sua origem e a sua classificacao.

Art. 61. Tratando-se de pescado fresco, respeitadas as
peculiaridades inerentes a espécie e as formas de apresentacédo do
produto, pode ser dispensado o uso de embalagem e a aposicao de
rétulos, conforme definido em normas complementares.

Art. 62. Tratando-se de pescado descongelado, deve ser incluida
na designacgao do produto a palavra “DESCONGELADQO”, devendo o
rétulo apresentar no painel principal, logo abaixo da denominacgéo de
venda, em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor, sem
intercalacdo de dizeres ou desenhos, em caixa alta, negrito e de facil
leitura, a expressdo “NAO RECONGELAR”.

Art. 63. Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferréo e dos
derivados dos produtos das abelhas deve constar a adverténcia
‘ESTE PRODUTO NAO DEVE SER CONSUMIDO POR CRIANGCAS



MENORES DE 1 ANO DE IDADE”, em caixa alta, negrito e de facil
leitura.

Art. 64. O rétulo de mel para uso industrial, sem prejuizo das
demais exigéncias estabelecidas em legislacdo especifica, deve
atender aos seguintes requisitos:

| — n&o conter indicagbes que facam referéncia a sua origem floral ou
vegetal;

Il — conter a expressao “PROIBIDA A VENDA FRACIONADA”, em
caixa alta, negrito e de facil leitura.

Art. 65. Os rétulos das embalagens de produtos ndo destinados a
alimentacdo humana devem conter, além do carimbo do servico de
inspecdo correspondente, a declaracdo “NAO COMESTIVEL”, em
caixa alta, negrito e de facil leitura, além de atender as normas
especificas.

Art. 66. Os rétulos das embalagens de produtos de origem animal
processados por estabelecimentos comerciais com autosservico
devem conter, além do carimbo do SIM-RIO/POA, o nome da loja ou
da rede a que se vincula.

Secao V
Dos Carimbos de Inspecao

Art. 67. O carimbo de inspecao representa a marca oficial do SIM-
RIO/POA e constitui a garantia de que o produto é procedente de
estabelecimento inspecionado e fiscalizado.

Art. 68. O numero de registro do estabelecimento deve ser
identificado no carimbo oficial, cujos formatos, dimensbes e
empregos sao fixados neste Decreto.

§ 1° O carimbo deve conter:

| — as expressoes:

a) “INSPECAO AGROPECUARIA”, grafada de forma centralizada a
partir borda superior externa;

b) “Rio de Janeiro”, grafada de forma centralizada a partir da borda
superior interna;

¢) “Inspecionado”, grafada ao centro;
d) “SIM-RIO/POA”, grafada na borda inferior interna;

Il — o nimero de registro do estabelecimento, grafado abaixo da
palavra “Inspecionado”;



§ 2° Pode ser dispensado o uso da expressdo “INSPECAO
AGROPECUARIA”, nos casos em que os carimbos forem gravados
em relevo em vidros, latas, plasticos termo-moldaveis, lacres e os
apostos em carcagas.

Art. 69. Os carimbos do SIM-RIO/POA devem obedecer
exatamente a descricdo e aos modelos determinados neste Decreto
e em normas técnicas especificas, respeitadas as dimensdes, a
forma, os dizeres, o idioma, o tipo e o corpo de letra e devem ser
colocados em destaque nas testeiras das caixas e de outras
embalagens, nos rotulos ou nos produtos, numa cor Unica, de
preferéncia preta, quando impressos, gravados ou litografados.

Paragrafo anico. Nos casos de embalagens pequenas, cuja
superficie visivel para rotulagem seja menor ou igual a dez
centimetros quadrados, o carimbo ndo necessita estar em destaque
em relacdo aos demais dizeres constantes no roétulo.

Art. 70. Quando constatadas irregularidades nos carimbos, estes
devem ser imediatamente inutilizados pelo SIM-RIO/POA, sem
prejuizo da aplicacdo de multas e demais sanc¢fes cabiveis.

Art. 71. Os diferentes modelos de carimbos do SIM-RIO/POA a
serem usados nos estabelecimentos inspecionados e fiscalizados
devem obedecer as seguintes especificacbes, além de outras
previstas em normas complementares:

| — primeiro modelo:

a) uso: para rotulos ou etiquetas de produtos de origem animal
utilizados na alimentagdo humana, oriundos de estabelecimentos
classificados, conforme o caso, como abatedouros e/ou industrias de
carnes, pescado, ovos e leite e seus derivados, bem como de
beneficiamento de mel e de propriedades produtoras;

b) forma: circular;

c) dimensdes:

1 — um centimetro de diametro, quando aplicado em embalagens
com superficie visivel para rotulagem menor ou igual a dez

centimetros quadrados;

2 — dois centimetros ou trés centimetros de diametro, quando
aplicado nas embalagens de peso até um quilograma;

3 — quatro centimetros de diametro, quando aplicado em
embalagens de peso superior a um quilograma até dez quilogramas;

4 — cinco centimetros de diametro, quando aplicado em embalagens
de peso superior a dez quilogramas;



d) dizeres: deve constar 0 numero de registro do estabelecimento,
isolado, centralizado e logo abaixo da palavra “Inspecionado”
colocada horizontalmente centralizada e “Rio de Janeiro”, que
acompanha a curva superior do circulo; logo abaixo do niumero de
registro do estabelecimento devem constar as iniciais “SIM-
RIO/POA”, acompanhando a curva inferior e a expresséo
“INSPECAO AGROPECUARIA” deve estar disposta ao longo da
curva superior externa;

Il — segundo modelo:

a) uso: para rotulos ou etiquetas de produtos de origem animal
utilizados na alimentacdo humana, oriundos de estabelecimentos
classificados como comércio com autosservico;

b) forma: circular;
c) dimensdes:

1 — um centimetro de diametro, quando aplicado em embalagens
com superficie visivel para rotulagem menor ou igual a dez
centimetros quadrados;

2 — dois centimetros ou trés centimetros de diametro, quando
aplicado nas embalagens de peso até um quilograma;

3 — quatro centimetros de didametro, quando aplicado em
embalagens de peso superior a um quilograma;

d) dizeres: deve constar o niumero de registro do estabelecimento,
isolado, centralizado e logo abaixo da palavra “Inspecionado”
colocada horizontalmente centralizada e “Rio de Janeiro”, que
acompanha a curva superior interna do circulo; logo abaixo do
namero de registro do estabelecimento devem constar as iniciais
“SIM-RIO/POA”, acompanhando a curva inferior interna; a expressao
“INSPECAO AGROPECUARIA” deve estar disposta ao longo da
curva superior externa e a expressao “COMERCIO COM
AUTOSSERVICO” deve estar grafada em caixa alta, centralizada e
destacada ao longo da curva inferior externa,

lIl — terceiro modelo:

a) uso: para rotulos ou etiquetas de produtos de origem animal
utilizados na alimentacdo humana, oriundos de estabelecimentos
classificados como pequenas agroindustrias familiares;

b) forma: retangular no sentido horizontal,

c) dimensoes:

1 — dois centimetros por um centimetro, quando aplicado em
embalagens com peso de até duzentos e cinquenta gramas;



2 — trés centimetros por dois centimetros, quando aplicado nas
embalagens com peso entre duzentos e cinguenta gramas e um
quilograma,;

3 — quatro centimetros por trés centimetros, quando aplicado em
embalagens com peso entre um quilograma e dez quilogramas;

4 — cinco centimetros por quatro centimetros, quando aplicado
embalagens com peso acima de dez quilogramas;

d) dizeres: deve constar o numero de registro do estabelecimento,
isolado, centralizado e logo abaixo da palavra “Inspecionado”
colocada horizontalmente centralizada e “Rio de Janeiro”, que
acompanha o lado superior interno do retangulo; logo abaixo do
numero de registro do estabelecimento deve constar as iniciais “SIM-
RIO/POA”, acompanhando o lado inferior interno; a expressao
“INSPECAO AGROPECUARIA” deve estar disposta ao longo do
lado superior externo e a expressdo “AGROINDUSTRIA FAMILIAR”
deve estar grafada em caixa alta, centralizada e destacada ao longo
do lado inferior externo;

IV — quarto modelo:

a) uso: para carcaga ou quartos de bovinos, equideos e ratitas em
condi¢Bes de consumo em natureza, aplicado sobre as carcacgas ou
sobre os quartos das carcacas;

b) forma: eliptica no sentido horizontal;

c) dimensdes: sete centimetros por cinco centimetros;

d) dizeres: deve constar o numero de registro do estabelecimento,
isolado e abaixo da palavra “Inspecionado”, colocada
horizontalmente e “Rio de Janeiro”, que acompanha a curva superior
da elipse; logo abaixo do numero de registro do estabelecimento
devem constar as iniciais “SIM-RIO/POA”, acompanhando a curva
inferior;

V — quinto modelo:

a) uso: para carcacas de suideos, de ovinos e de caprinos em
condi¢Bes de consumo em natureza, aplicado sobre as carcacas ou
sobre os quartos das carcacas;

b) forma: idéntica ao quarto modelo;

c) dimensdes: cinco centimetros por trés centimetros;

d) dizeres: idénticos ao quarto modelo;

VI — sexto modelo:



a) uso: para roétulos, etiguetas ou sacarias de produtos nao
comestiveis;

b) forma: quadrada;
c) dimensoes:

1 — trés centimetros de lado quando aplicado em rétulos ou
etiquetas;

2 — quinze centimetros de lado quando aplicado em sacarias;

d) dizeres: idénticos e na mesma ordem que aqueles adotados nos
carimbos precedentes e dispostos todos no sentido horizontal; a
expressédo “INSPECAO AGROPECUARIA” deve estar disposta ao
longo do lado superior externa;

VIl — sétimo modelo:

a) uso: para carcacas ou partes de carcacas destinadas ao preparo
de produtos submetidos aos processos de:

1 — esterilizacdo pelo calor (E);

2 —salga (S);

3 — cozimento (C);

4 — tratamento pelo frio (TF);

5 — fusao pelo calor (FC);

b) forma: retangular no sentido horizontal,

c) dimensdes: sete centimetros por seis centimetros;

d) dizeres: a palavra “Rio de Janeiro” colocada horizontalmente no
canto superior esquerdo; abaixo no canto inferior esquerdo, as
iniciais “SIM-RIO/POA”; na lateral direita, dispostas verticalmente as
letras “E”, “S” ou “C” com altura de cinco centimetros; ou “TF” ou
“FC” com altura de dois centimetros e meio para cada letra;

VIII — oitavo modelo:

a) uso: em lacres utilizados no fechamento e na identificagdo de
contentores e meios de transporte de matérias-primas e produtos
gue necessitem de certificacdo sanitaria, de amostras de coletas
fiscais e nas acdes fiscais de interdicdo de equipamentos, de

dependéncias e de estabelecimentos, podendo ser de material
plastico ou metalico.



b) forma: circular;
c) dimensdes: quinze milimetros de diametro;

d) dizeres: deve constar 0 numero de registro do estabelecimento,
isolado e sobre as iniciais “SIM-RIO/POA” colocadas
horizontalmente, e a palavra “Rio de Janeiro” acompanhando a
borda superior interna do circulo; logo abaixo do numero, a palavra
“Inspecionado” seguindo a borda inferior do circulo;

IX — nono modelo:
a) uUso: para carcacgas ou partes condenadas de carcacgas;

b) forma: retangular no sentido horizontal,
c) dimensfes: sete centimetros por seis centimetros;

d) dizeres: a palavra “Rio de Janeiro” colocada horizontalmente no
canto superior esquerdo, seguida das iniciais “SIM-RIO/POA”; e logo
abaixo destes, a palavra “CONDENADO” também no sentido
horizontal.

§ 1° E permitida a impressdo do carimbo em relevo ou pelo
processo de impressao automatica a tinta, indelével, na tampa ou no
fundo das embalagens, quando as dimensdes destas nao
possibilitarem a impressao do carimbo no rétulo.

§ 2° Nos casos de etiquetas lacres de carcaca e de etiquetas para
identificacdo de caminhdes tanques, o carimbo de inspecédo deve
apresentar a forma e os dizeres previstos no terceiro modelo com
guatro centimetros de diametro.

Secao VI
Do transito e da certificacdo sanitaria

Art. 72. O transito de matérias-primas e de produtos de origem
animal oriundos de estabelecimentos sob inspegdo do SIM-
RIO/POA, desde que atendidas as normas vigentes, é:

| — livre para o comércio em territdrio municipal, quando devidamente
identificado por meio de marcas oficiais;

I — condicionado a certificacdo sanitaria municipal, quando
destinados ao comércio intermunicipal ou interestadual, em se
tratando de equivaléncia com o SISBI/POA.

Art. 73.0s veiculos, 0s contentores ou 0S compartimentos
destinados ao transporte de animais, matérias primas e produtos de
origem animal, devem:

| — garantir a manutencéo de sua integridade e conservacao;



Il — ser higienizados e desinfetados antes e ap0és o transporte.

§ 1° Os veiculos, os contentores ou os compartimentos utilizados
para o transporte de matérias-primas e de produtos frigorificados
devem dispor de isolamento térmico e, quando necessario, de
equipamento gerador de frio, além de instrumento de controle de
temperatura, em atendimento ao disposto em normas especificas.

§ 2° E proibido o transporte de pescado fresco a granel, com
excecdo das espécies de grande tamanho, conforme critérios
definidos pelo SIM-RIO/POA.

Art. 74. O Certificado Sanitario Municipal — CSM emitido para
matéria prima ou produto de origem animal destinado, mediante
equivaléncia com o SISBI/POA, ao comércio intermunicipal ou
interestadual, deve atender ao modelo definido pelo 6rgdo sanitario
municipal.

Art. 75. Depende da emissdo, pelo SIM-RIO/POA, de Guia de
Autorizacdo para o Transito Agropecuario — GATA, nos termos do
art. 19, da Lei Complementar n® 197, de 2018, o transito de:

| — matérias-primas e produtos de origem animal que tenham obtido
CSM;

Il — matérias-primas e produtos de origem animal ndo identificados
por meio de marcas oficiais;

Il — matérias-primas e produtos destinados ao aproveitamento
condicional ou graxaria;

IV — espécies animais destinadas ao abate e colmeias, provenientes
de propriedades registradas no SIM-RIO/POA.

Art. 76. A GATA sera emitida com base nas informacgfes prestadas
pelo estabelecimento de origem.

Art. 77. A autoridade sanitaria competente do SIM-RIO/POA deve
determinar o retorno de quaisquer produtos de origem animal a
origem, quando o mesmo n&o tiver autorizacdo para circular em
territdrio municipal ou no caso de infracdo ao disposto neste Decreto
e em normas complementares.

§ 12 Quando néo for possivel o retorno dos produtos de que trata
0 caput a origem, a carga devera ser inutilizada.

8 2° As irregularidades detectadas serdo comunicadas as
autoridades sanitarias da origem, para fins de apuracdo de suas
causas e de adocdo de medidas corretivas e preventivas junto aos
estabelecimentos habilitados.



Art. 78. As matérias-primas e o0s produtos de origem animal
procedentes de estabelecimentos sob SIF ou SIE-RJ, quando em
transito pelo territério municipal, ficam sujeitos ao controle oficial do
SIM-RIO/POA, podendo ser fiscalizados ou reinspecionados, ainda
gue se destinem ao comeércio intermunicipal ou interestadual, de
acordo com o disposto em normas complementares e respeitadas as
competéncias especificas.

Art. 79. A importacdo de matérias-primas e de produtos de origem
animal por estabelecimentos sob inspe¢do do SIM-RIO/POA com
equivaléncia ao SIF, somente deve ser autorizada quando:

| — estiverem previamente registrados pelo SIF;
Il — estiverem rotulados de acordo com a legislacéo especifica;

8§ 1° A circulagdo no territdrio municipal de matérias-primas e de
produtos de origem animal importados somente deve ser autorizada
apos a reinspecao e fiscalizacdo pelo SIM-RIO/POA.

§ 2° A critério do SIM-RIO/POA, a reinspecdo de matérias-primas e
de produtos de origem animal importados pode ser dispensada,
ficando a circulacao destes autorizada ap0s a fiscalizacao.

Capitulo IV
Das Infracfes e dos Procedimentos Administrativos

Art. 80. As infracdes e os procedimentos administrativos relativos a
inspecdo e fiscalizagdo industrial e sanitaria e de produtos de origem
animal sdo os previstos no Decreto-Rio n® 45.585, de 2018.

Art. 81. A coleta de amostras de produtos de origem animal
registrados no SIM-RIO/POA pode ser realizada em
estabelecimentos varejistas, em carater supletivo, com vistas a
atender a programas e a demandas especificas.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos poderdo arcar com 0s custos
das analises fiscais em laboratoérios credenciados, em atendimento a
programas nacionais, estaduais ou municipais, desde que sejam
cientificados no momento da coleta das amostras e manifestem
concordancia expressa.

Capitulo V
Das Disposic¢des Finais

Art. 82. O modelo de carimbo, as exigéncias e o0s demais
procedimentos voltados aos estabelecimentos de produtos de
origem animal artesanais deve ser objeto de regulamentacao
especifica, a cargo do 6rgao sanitario municipal.



Art. 83. O cumprimento dos requisitos constantes nesta norma nao
excetua a aplicagéo de legislacédo de ambito federal ou estadual, que
venha a complementa-la.

Art. 84. O 6rgao sanitario municipal, por meio da SIM-RIO/POA e
da vigilancia sanitaria, deve atuar para a definicdo de procedimentos
de inspecdo e fiscalizacdo de produtos alimenticios que contenham
produtos de origem animal em diferentes propor¢cbes e que néo
permitam seu enquadramento classico como um produto de origem
animal, a fim de assegurar a identidade, a qualidade e os interesses
dos consumidores.

Paragrafo Unico. Os procedimentos de que trata o caput incluem a
atuacao conjunta nos procedimentos de importacdo ou exportacao
dos produtos alimenticios e de certificacdo sanitaria internacional
destes produtos.

Art. 85. O SIM-RIO/POA deve adotar procedimentos
complementares de inspecdo e fiscalizacdo decorrentes da
existéncia ou da suspeita de:

| — doencas, exoticas ou néo;
Il — surtos;

[l — quaisquer outros eventos que possam comprometer a sadde
publica e a saude animal.

Paragrafo Uunico. Quando, nas atividades de fiscalizac&o e inspecéao
sanitaria, houver suspeita de doencas infectocontagiosas de
notificacdo imediata, o SIM-RIO/POA deve notificar o servigo oficial
de saude animal.

Art. 86. O 0rgdo sanitario municipal expedira normas técnicas
complementares relativas:

| — ao funcionamento do SIM-RIO/POA;

Il — a0 Regulamento de Inspecédo Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal do Municipio do Rio de Janeiro — RIISPOA-RIO;

[l — aos padrdes de identidade e qualidade de produtos de origem
animal;

IV — as Boas Praticas de Inspecéo Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal, voltada & racionalizacdo e harmonizacdo dos
processos de trabalho executados pelas autoridades sanitarias

competentes do SIM-RIO/POA,;

V — as exigéncias administrativas e procedimentais relativas a
concessao de registro de estabelecimentos e produtos sujeitos ao
SIM-RIO/POA,;



VI — ao funcionamento de estabelecimentos agroindustriais de
qgualquer espécie, bem como de propriedades produtoras,
resguardadas as devidas especificidades;

VIl — a identidade visual dos carimbos de inspecao.
Art. 87. A peticdo para a concessao de registro de estabelecimentos
e produtos junto ao SIM-RIO/POA deve se dar, preferencialmente,
em ambiente eletronico.
Art. 88. Os casos omissos e as situacbes ndo previstas neste
Decreto serdo resolvidos pelo 6rgédo sanitario municipal, com base
em dados e informacdes técnico-cientificas.
Art. 89. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacao.

Rio de Janeiro, 1° de agosto de 2019; 455° ano da fundacgéo da

Cidade.

MARCELO CRIVELLA



