Instrugdo Normativa n° 28 de 12/06/2007 / MAPA - Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento
(D.O.U. 14/06/2007)

Composto lacteo.
Aprovar o regulamento técnico para fixacdo de identidade e qualidade de
composto lacteo.

INSTRUCAO NORMATIVA N° 28, DE 12 DE JUNHO DE 2007

O MINISTRO DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO, no uso da atribuicdao que lhe conferem os art 87,
paragrafo unico, inciso I, da Constituicdo, tendo em vista o Decreto n°
30.691, de 29 de marco de 1952, e suas alteracfes, que regulamenta a
Lei n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, a Lei n°® 7.889, de 23 de
novembro de 1989, a Lei n® 8.078, de 11 de setembro de 1990, a Lei n°
11.265, de 3 de janeiro de 2006, e 0 que consta dos Processos nos
21000.005422/2000-50 e 21000.000436/2003-20, resolve:

Art. 1° Aprovar o REGULAMENTO TECNICQ PARA FIXACAO DE
IDENTIDADE E QUALIDADE DE COMPOSTO LACTEOQO, em anexo.

Art. 2° As empresas tém o prazo de 60 (sessenta) dias para se
adequarem a esta Instrucdo Normativa, a contar da data da publicacé&o.

Art. 3° As empresas tém o prazo de 6 (seis) meses, a contar da data da
publicacdo desta Instrucdo Normativa, para adequacdo de seus roétulos
gue identificam as embalagens que acondicionam o produto Composto
Lacteo.

Art. 4° Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data da sua
publicacéo.

REINHOLD STEPHANES
ANEXO

REGULAMENTO TECNICO PARA FIXACAO DE IDENTIDADE E
QUALIDADE DE COMPOSTO LACTEO

1. ALCANCE



1.1.0BJETIVO: estabelecer a identidade e os requisitos minimos de
gualidade que deve atender o produto Composto Lacteo destinado ao
consumo humano.

1.2. AMBITO DE APLICACAO: o presente Regulamento refere-se ao
produto Composto Lacteo destinado ao comércio nacional e
internacional.

2. DESCRICAO
2.1. DEFINICAO:

Para efeito de aplicacdo deste Regulamento Técnico, adotam-se as
seguintes defini¢des:

2.1.1. Composto Lacteo: é o produto em po resultante da mistura do leite
(1) e produto(s) ou substancia(s) alimenticia(s) lactea(s) (2) ou nao-
lactea(s) (3), ou ambas (4), adicionado ou ndo de produto(s) ou
substancia(s) alimenticia(s) lactea(s) ou n&o lactea(s) ou ambas
permitida(s) no presente Regulamento, apta(s) para alimentacao
humana, mediante processo tecnologicamente adequado. Os
ingredientes lacteos devem representar no minimo 51% (cinqienta e um
por cento) massa/massa (m/m) do total de ingredientes (obrigatdérios ou
matéria-prima) do produto.

2.1.1.1 Composto Lacteo ou Composto Lacteo sem Adicéo:

€ 0 produto definido no subitem 2.1.1, em cuja elaboracdo seja(m)
empregado(s) exclusivamente produto(s) ou substancia(s) alimenticia(s)
lactea(s) (2). O produto final deve apresentar 100% (cem por cento)
massa/massa (m/m) de ingredientes lacteos.

2.1.1.2 Composto Lacteo com Adicdo: é o produto definido no subitem
2.1.1, em cuja elaboracdo seja(m) empregado(s) produto(s) ou
substancia(s) alimenticia(s) nédo lacteas (3). O produto final deve
apresentar no minimo 51% (cinquienta e um por cento) massa/massa
(m/m) de ingredientes lacteos.

2.2. CLASSIFICACAO:

2.2.1. De acordo com a sua dispersibilidade, pode-se classificar em



instantaneo ou nao. Ver subitem 4.2.2.

2.2.2. De acordo com a adicdo ou né&o de outros produto(s) ou
substancia(s) alimenticia(s) lactea(s) ou nao-lactea(s), classifica-se em:

2.2.2.1. Complemento Lacteo sem adicdo: vide subitem 2.1.1.1.
2.2.2.2. Complemento Lacteo com adicdo: vide subitem 2.1.1.2.
2.3. DESIGNACAO (Denominacéo de Venda):

2.3.1. O produto classificado em 2.1.1.1 designar-se-a "Composto
Lacteo" ou "Composto Lacteo sem Adicdo" quando em sua elaboracéo
se utilizam exclusivamente ingredientes lacteos.

2.3.2. O produto classificado em 2.1.1.2 designar-se-a "Composto Lacteo
com........... ", ou "Composto Lacteo Sabor........... " ou "Composto Lacteo
com.......... Sabor............. " preenchendo os espac¢os em branco com o
nome do(s) produto(s) ou substancia(s) alimenticia(s) néo-lactea(s) ou
aromatizante(s)/saborizante(s) permitidos no presente Regulamento e
gue confira(m) uma caracteristica distintiva ao produto.

2.3.3. A palavra "instantaneo" podera ser indicada em qualquer parte do
rétulo desde que ndo componha a designacdo (denominacdo ou nome)
do produto.
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4. COMPOSICAO E REQUISITOS

4.1. COMPOSICAO

4.1.1. Ingredientes Obrigatorios ou Matérias-Primas:

4.1.1.1. Leite (Nota 1);

4.1.1.2. Produto(s) ou substancia(s) alimenticia(s) lactea(s) (Nota 2);

4.1.1.3. Produto(s) ou substancia(s) alimenticia(s) ndo-lactea(s) (Nota 3),
guando se tratar do Composto Lacteo com adicéo;

4.1.1.4. Ambas - Produto(s) ou substancia(s) lactea(s) e produto(s) ou
substancia(s) alimenticia(s) nao-lactea(s) (Nota 4), quando se tratar do
Composto Lacteo com adigéo.

Nota 1: Qualquer leite(s) na(s) sua(s) diversa(s) formas e tratamentos.

Nota 2: Qualquer produto(s) ou substancia(s) lactea(s) nas suas diversas
formas e tratamentos.

Exemplo: Creme de leite, Sélidos de Origem Lactea, Manteiga, Gordura
Anidra do Leite ou Butter oil, Caseinatos Alimenticios, Proteinas Lacteas,
Soro de Leite (nas suas diversas formas), leitelho (nas suas diversas
formas), Leites Fermentados, Massa Coalhadas, Concentrado Protéico
de Soro, Concentrado e Isolados Protéico de Leite e/ou seus sais,
Caseina em po, Proteina Concentrada do Leite, Lactose e outros
produtos lacteos.

Nota 3: Qualquer produto(s) ou substancia(s) alimenticia(s) ndo-lactea(s)
nas suas diversas formas e tratamentos.

Exemplo: Acucares e/ou glicidios, maltodextrina, edulcorantes nutritivos e
nao nutritivos, frutas em pedacos/polpa/suco e outros preparados & base
de frutas, mel, cereais, vegetais, gorduras vegetais, chocolate, frutas



secas, café, especiarias e outros alimentos aromatizantes naturais e
inGcuos e/ou sabores, amidos ou amidos modificados, gelatina ou outras
substancias alimenticias nao lacteas.

Nota 4: Ambas - Produto(s) ou substancia(s) alimenticia(s) lactea(s) e
nao-lactea(s) permitida(s) nas suas diversas formas e tratamentos.

4.1.2. Ingredientes Opcionais

4.1.2.1. Produto(s) ou substancia(s) alimenticia(s) lactea(s) (ver Nota 2) -
iIsolado(s) ou em combinacéo.

4.1.2.2. Produto(s) ou substancia(s) alimenticia(s) ndo-lactea(s) (ver Nota
3) isolado(s) ou em combinacéo.

4.2. REQUISITOS
4.2.1. Caracteristicas Sensoriais:

4.2.1.1. Aspecto: caracteristico ou de acordo com os ingredientes
(obrigatérios e opcionais) adicionados.

4.2.1.2. Cor: caracteristica ou de acordo com o0s ingredientes
(obrigatérios e opcionais) adicionados.

4.2.1.3. Odor e Sabor: caracteristicos ou de acordo com os ingredientes
(obrigatérios e opcionais) adicionados.

4.2.2. Requisitos fisico- quimicos:

O produto definido no subitem 2.1.1 deve cumprir com o requisito fisico-
guimico indicado na tabela 1.

Tabela 1
<< Tabela >>

Nota 5: O Composto Lacteo ou Composto Lacteo sem Adicdo na cor
branca pronto para consumo, apds reconstituicdo, deve ter no minimo
1,99 /100ml de proteinas lacteas.

Nota 6: O Composto Lacteo com ............ ou Composto Lacteo Sabor
........... ou Composto Lacteo com ......... Sabor..........., pronto para



consumo, apOs reconstituicdo, deve ter no minimo 1,3g /100ml de
proteinas lacteas.

NOTA 6-A: O Composto Lacteo com Adicdo que apresentar
caracteristicas (cor, odor e sabor) semelhantes ao Leite em P¢, pronto
para consumo, apés reconstituicdo, deve ter no minimo 1,9g /100ml de
proteinas lacteas.

4.3. Acondicionamento: o Complemento Lacteo deve ser envasado em
recipiente de um anico uso, hermético, de materiais adequados para as
condicOes previstas de armazenamento e que confiram uma protecao
apropriada contra a contaminacao.

4.4. Condicdes de conservacao e comercializacdo: O Complemento
Lacteo deve ser conservado em local seco e arejado e comercializado
em temperatura adequada

5. ADITIVOS E COADJUVANTES DE TECNOLOGIA/ELABORAC}AO
5.1. Aditivos:

5.1.1. E permitido o emprego da lecitina como emulsificante, para a
elaboracdo de Composto Lacteos em uma propor¢cdo maxima de 5g/kg.

5.1.2. Autoriza-se na elaboracdo do Composto Lacteo o uso dos aditivos
relacionados na tabela 2, nas concentracfes maximas indicadas no
produto final.

Tabela 2
<< Tabela >>

5.1.2. Em todos os casos se admitira a presenca dos aditivos transferidos
por meio dos ingredientes opcionais em conformidade com o principio de
transferéncias de aditivos alimentares / Portaria n° 540. SVS/MS, de 27
de outubro de 1997 (DOU de 28/10/97). A sua concentracdo no produto
final ndo devera superar a propor¢cdo que corresponda a concentracao
maxima admitida no ingrediente opcional e, quando se tratar de aditivos
indicados na tabela 2 do presente Regulamento, ndo devera superar 0s
limites maximos autorizados nele.




5.2. Coadjuvante opcional de tecnologia/elaboracéo:

5.2.1 E permitida a utilizac&o de:

5.2.1.1.Gases inertes, nitrogénio e dioxido de carbono para o envase;
5.2.1.2.Enzimas de acordo com a legislacdo especifica.

6. CONTAMINANTES

Os contaminantes organicos e inorganicos nao devem estar presentes
em quantidades superiores aos limites estabelecidos pelo Regulamento
Técnico especifico vigente.

7. HIGIENE

7.1. Consideracdes gerais: As praticas de higiene para elaboracdo do
produto devem estar de acordo com a Portaria n® 368, de 04 de setembro
de 1997, que aprovou o Regulamento Técnico sobre as Condicdes
Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

7.2. A matéria-prima, de origem lactea na forma liquida, a ser utilizada na
elaboracdo do produto, deve ser higienizada por meios mecanicos
adequados e previamente submetida a tratamento térmico adequados
(pasteurizacdo, UHT ou esterilizagdo) combinado ou ndo a outros
processos fisicos e bioldgicos que possam vir a ser aceitos/oficializados
e que contribuam para garantir a inocuidade do produto.

7.3. Critérios Macroscopicos e Microscopicos: O produto ndo deve conter
substancias estranhas de qualquer natureza.

7.4. Critérios Microbiolégicos:
<< Tabela >>

Os parametros contidos na tabela acima deverao ser obtidos no produto
final (pronto para consumo) imediatamente apds sua fabricacdo, a partir
de amostras colhidas no estabelecimento produtor.

8. PESOS E MEDIDAS.



Aplica-se legislacéo especifica vigente.
9. ROTULAGEM
Aplica-se a legislacao especifica vigente e mais o seguinte:

9.1. Quando, no processo tecnoldgico do produto, for adicionado gordura
vegetal, deve ser indicado no painel principal do rétulo logo abaixo do
nome do produto, em caracteres uniformes em corpo e cor sem
intercalacao de dizeres ou desenhos, letras em caixa altas e em negrito,
a expressdo: CONTEM GORDURA VEGETAL.

9.1.1. A expressdo CONTEM GORDURA VEGETAL indicada no subitem
9.1 néo serd exigido no caso em que a informacao da adicdo de gordura
vegetal ja estiver contemplada na designacéo (denominacao de venda ou
nome do produto).

9.2. No Composto Lacteo de cor branca, adicionado de soro de leite,
deve constar no painel principal do rétulo, logo abaixo do nome do
produto, em destaque, a expressdo: CONTEM SORO DE LEITE, quando
for o caso.

9.3. No Composto Lacteo na cor branca deve constar em qualquer parte
do rétulo ou rotulagem do produto, que seja de facil visualizacdo para o
consumidor em caracteres uniforme em corpo e cor sem intercalagao de
dizeres ou desenhos, letras em caixa altas e em negrito a expressao:
COMPOSTO LACTEO NAO E LEITE EM PO ou ESTE PRODUTO NAO
E LEITE EM PO.

9.4 .Nas embalagens de "Composto Lacteo com................ ", ou
"Composto Léacteo Sabor........... ", ou Composto Lacteo com.............
Sabor........... ", deve constar no painel principal do rétulo, logo abaixo do

nome do produto, em destaque a expressdo: CONTEM SORO DE
LEITE, quando for o caso.

9.5. Nas embalagens de "Composto Lacteo com................ ", ou
"Composto Léacteo Sabor........... ", ou Composto Lacteo com.............
Sabor........... ", com adicao de soro de leite igual ou inferior a 2509, deve

constar no painel principal do rétulo, logo abaixo do nome do produto, em
destaque: CONTEM SORO DE LEITE, quando for o caso.

9.6. Deve ser atendida a legislacao que regulamenta a comercializacao



de alimentos para lactentes e criancas de primeira infancia e demais
legislacdes pertinentes.

10. METODOS DE ANALISES

Os métodos de analises recomendados sao indicados nos subitens 4.2.2.
e’4.

11. AMOSTRAGEM.
Seguem-se os procedimentos recomendados na Lei n°® 6.437, de 20 de

agosto de 1977, no Decreto-Lei n°® 986, de 21 de outubro de 1969, e
na Resolucdo-RDC n° 12, de 2 de janeiro de 2001.




